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CARTE MEDITER RANEENNE
NOS ENTREES

LA CHATAIGNE - 270 MAD

CAPPUCCINO DE VELOUTE DE CHATAIGNES, TARTINE DE PAIN
TOASTEE AUX CEPES DE L’ATLAS

, L’ARAIGNEE DE MER - 310 MAD
SALADE D’ARAIGNEE, AVOCAT, PAMPLEMOUSSE, MAYONNAISE,
ECUME DE POMME VERTES ET FENOUIL

LE CEPE - 250 MAD

CEPES SAUTES EN PERSILLADE, RAVIOLIS RICOTTA ET EPINARDS,
EMULSION AUX CHAMPIGNONS DE L’ATLAS

LA SAINT-JACQUES - 360 MAD
SAINT-JACQUES ROTIS A LA PANCETTA, TOPINAMBOURS
SAUCE VIERGE A LA NOISETTE DU PIEMONT

LE FOIE GRAS - 340 MAD

RRINE DE FOIE GRAS CUIT AU PORTO TAWNY ET AU COGNAC,
ADE HIVERNALE AUX EFFLUVES DE TRUFFES, BRIOCHE TOASTEE

AU CAFE,

TE
SAL
DE NOS COTES ATLANTIQUES

LA BOUILLABAISSE - 600 MAD

SOUPE DE POISSONS DE ROCHE, SAINT-PIERRE, ROUGET, LOTTE,
GAMBAS ET MOULES

LE LOUP SAUVAGE - 700 MAD
LOUP-BAR CUIT EN CROUTE DE SEL, RISOTTO AU PARMIGIANO
REGGIANO, SAUCE VIERGE

LA LANGOUSTE DE DAKHLA A PARTAGER - 1100 MAD
LANGOUSTE DE DAKHLA FLAMBEE AU COGNAC, LINGUINE A LA
BISQUE

DE NOS TERRES

LA VOLAILLE A PARTAGER- 900 MAD

POULET FERMIER TRUFFE CUIT EN COCOTTE AU FOUR,
PARMENTIER DE CUISSE CONFITE, JUS DE VOLAILLE AU PORTO
TAWNY

LE BCEUF - 490 MAD
FILET DE BGEUF ROTIE AUX HERBES DE PROVENCE, CEPES
PERSILLES, POLENTA CREMEUSE A LA TRUFFE

L’AGNEAU D’ESSAOUIRA - 490 MAD
FILET DPAGNEAU CUIT EN CROUTE DE FEUILLETAGE, ASPERGES
VERTES GRILLEES, CONDIMENT AU CITRON CONFIT

RELAIS & CHATEAUX



